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Ce lundi 27 avril, une merveilleuse journée à Bruxelles…pour les P2 et P3

  

Voici le compte-rendu de la journée des P2 :

  

Nous voilà arrivés, à l’Atomium !

  

Saviez-vous que l’Atomium compte 9 boules et représente un atome de fer, la plus petite partie
d’un morceau de fer.

  

Il a été construit lors de l’exposition universelle de 1958 où 52 pays étaient représentés.

  

      

      Nous entrons à l'intérieur et montons dans les bubes grâce à l’ascenseur qui nous conduit
dans la boule la plus haute :  à 92 mètres au-dessus du sol !     Quelle vue magnifique! De
là-haut, nous voyons Bruxelles, le grand stade de football, le palais du Centenaire de la
Belgique, le parc royal où vivent notre roi et notre reine et beaucoup de grands immeubles.
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      Ensuite, les escaliers ou escalators nous conduisent dans les boules où nous découvrons
les expositions, à 35 mètres et 50 mètres au-dessus du sol.       

      

      L’après-midi, tant attendue aussi, était consacrée à la visite de la chocolaterie Côte d’Or…  
Saviez-vous que le chocolat venait du Mexique, il y a très longtemps?
 
 
 

      Nous avons appris tout cela dans un temple Aztèque puis dans les calles d’un navire
portugais.   
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        C’est à partir des fèves de cacao contenues dans les cabosses, les fruits du cacaoyer,que l’on fabrique le chocolat.   Cet arbre ne pousse pas chez nous mais en Amérique dusud, en Afrique et en Asie.   Un peu de sucre, du lait et …quelques secrets et voilà le chocolat !    

    En traversant l’usine que nous avons pu découvrir comment se fabrique le chocolat Côted’Or !    Un peu de sucre, du lait, beaucoup de machines pour chauffer puis refroidir, des robotspour emballer et surtout … quelques secrets, voilà le chocolat !   
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